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Bu yayin Avrupa Birligi'nin maddi destegi ile hazirlanmistrr. igerik tamamiyla WYG Tiirkiye sorumlulugu altindadir ve
Avrupa Birligi'nin gértslerini yansitmak zorunda degildir.

) TKDK







(CINDEKILER
1. Giris
2. Genel Hijyen ve Gida Giivenilirligi

Hammadde
isletme
Personel

Su Temini
Depolama
HACCP
Etiket

Su Uriinlerinin islenme Tesisleri

Cevre

Cevresel Etki Degerlendirmesi
Cevre Izni

Atk Yonetimi

Su Kirliligi







1, GRS

Bu rehber; AB tarafindan finanse edilen “Ciftcilerin ve Gida
isleyicilerinin, IPARD Destekleri, AB Cevre ve Hijyen Standartlari
Konusunda Farkindaliklarinin -~ Artinimasina  Yonelik  Teknik
Destek Projesi” nin “C3 Farkindalik Artirma Programi” Bileseni
kapsaminda hazirlanmistir.

Bu rehberlerin, IPARD I, 103 tedbiri (Tanim ve Balkeilik
Uriinlerinin Islenmesi ve Pazarlanmasi ile ligili Fiziki Varliklara
Yonelik Yatinmlar) gereksinimleri dogrultusunda gida hijyeni ve
cevre konularinda yararlanicilara yol gosterecek dokidmanlar
olmasi amaglanmistir.

insan beslenmesi agisindan vazgegilmez olan gida maddeleri
elde edildikleri kaynaklar, Uretim/ isleyis bicimleri, bulunduklar
ortam ve ¢evre kosullari nedeniyle cesitli riskler icermektedirler.
Gidalarin guvenilir olmasi icin mevzuatla belirlenen teknik ve
hijyenik kosullar saglanarak, bu risklerin gida zinciri boyunca
kabul edilebilir seviyelerde tutulmasi hedeflenmektedir. Hem
Ulkemiz hem de Avrupa Birligi bu konularla ilgili bir dizi mevzuat
olusturarak yurirlige koymustur.

IPARD Il Programinda yer alan 103 tedbiri ile bu tedbir
kapsaminda faaliyet gosteren gida isletmelerinin ilgili AB
standartlarina yikseltiimesi de amaclanmaktadir. Destek almak
Uzere basvuruda bulunan isletmelerin bu destegi alabilmeleri
icin gereken kosullardan birisi yatinmin sonunda gida hijyeni
konusunda AB standartlarina uyumlu olduklarini gosteren
“AB Standartlari Belgesi’ni ve cevre konusunda “Cevrenin
Korunmasl Konusunda AB Standartlarina Uyumlulugu’nu
gosteren belgeyi ilgili Bakanliklardan alabilmeleridir.

Yararlanicilar ve potansiyel yararlanicilar unutmamalidir ki; gida
hijyeni ve cevre gerekliliklerini yerine getirmek icin projelendirme
asamasinda iyi bir planlama, yatinm gerceklestikten sonra
da yapilan planlamaya uygun bir isleyis saglanmasi énemli
bir gerekliliktir. Proje asamasinda plansiz yapilacak yanlis bir
yatinm vyararlanicilarin zarar etmesine ve/veya gida hijyeni ve
cevre gerekliliklerinin inlal edilmesine neden olabilir.

Bu rehber ile gida hijyeni/gUvenilirigi ve cevre konularinda
ilgili yasal duzenlemeler dahilinde yapmalari ve yapmamalari
gereken Onemli hususlarin  vurgulanarak; bu konularin
daha kolay anlasiimasina destek olunmasi, bdylece yatirm
asamasinda uyum sureclerinin  kolaylastinimasi ve yatinmin
sonunda surdUrUlebilirligin saglanmasina katkida bulunulmasi
hedeflenmigtir.

Sonug olarak bu rehber, gida isleyicilerin gida hijyeni ve
cevre gerekKliliklerine uyum saglamalarini destekleyici bir arag
olacaktir. Boylece, insan sagligini riske atmayan, ekonomik
kayiplara neden olmayan, kalite kriterlerini karsilayarak ic ve
dis pazarda rekabet edebilen, Cretim sUresince cevre kirliligi
ve iklim degisikligi ile ilgili olumsuz etki yaratmayan isletmelerin
sayisinin - artirimasi hedefine ulasiimasina katki saglanmis
olacaktir.




SuU URUNLERININ
PAZARLANMASI

ISLENMESI  VE

2. GENEL HIiJYEN VE GIDA GUVENILIRLIiGi

} Hayvansal Urin igleyen gida igletmelerinin 5996

Sayill Kanun ve yonetmelikleri geregi Tarm ve Orman
Bakanligi'ndan onayl olmasi gerektiginden; &ncelikle
isletme onay belgesini aliniz.

} Guvenilir gida Uretiminden gida isletmecisi sorumludur.
Unutmayiniz.

Hammadde

’ isletmenize hilyen, gida ve yem givenilirigi kurallarina
uygun muamele edilmis su UrUnlerini kabul ediniz.

} Uretimde kullandiginiz tim girdilerin  hijyenik kosullar
altinda Uretildiginden ve muamele edildiginden emin
olunuz.

’ Hammadde, ara Urln ve son Urlnlerin, gerektiginde
ambalaj materyalleri vb ‘nin isletmeye kabullinden 6nce;
gida guvenilirligi ve hijyen kriterleri agisindan uygunlugunu
kontrol ediniz veya ettiriniz.

’ Gidalarin Uretiminde kullanilan hammaddelerin kimyasal
ve mikrobiyolojik 6zelliklerinin yani sira, fiziksel ve duyusal
Ozelliklerinin  de gida gUvenilirigi ile yakindan iligkili
oldugunu unutmayiniz!

’ Uretim, isleme ve dagitimin her asamasinda kay!t tutunuz,
izlenebilirligi saglayiniz!

isletme

’ Guvenilir gida Uretimi icin, gida hijyeni kurallarina uyunuz.

Isletmelerde zemin, duvar ylizeyleri, kapilarinin;

Saglam,

Kolay temizlenebilir,

Su gecirmez, emici olmayan,

Yikanabilir, dezenfekte edilebilir,

Hasere ve kemirgen girisini engelleyecek bicimde,
Toksik olmayan maddelerden dretilmis,

olmasina dikkat ediniz!

’ isletmenin cevresini temiz tutunuz.

Isletme cevresinde ¢dp, camur, tuvalet, hayvan barnadi
vb. etkenlerden kaynakll bulasmalara karsi gerekli 6nlemler
alinmalidir.  Zemin beton, asfalt gibi uygun malzemeyle
kaplanmis olmalidir.

’ isletme icinde hilyen kurallarina uygun calisma ortamini
sadlayacak, yeterli calisma alanlari saglayiniz.

’ Pencereleri ve diger acikliklar, kir birikimini onleyecek,
hasere ve kemirgen girisini engelleyecek sekilde insa
ediniz.

’ igletme tavaninda kir, orimcek, kuf olugsmasina izin
vermeyiniz.

isletme tavaninda yodunlasma oluyorsa derhal gerekli
onlemleri aliniz.

isletmede yeterli drenaj olmasinin, duvarlarin uygun bir
yUkseklige kadar purlzslz olmasinin hijyen acisindan
6nemli oldugunu unutmayiniz.

’ isletme zeminindeki drenaj kanallannin bulasma riskini
Onleyecek sekilde olup olmadigini kontrol ediniz.

Drenaj sistemi bulasma riskini 6nleyecek sekilde tasarlanmali
ve insa edilmelidir. Drenaj kanallarinin tamamen veya kismen
acik olmasi halinde bu kanallar, atiklarin Kirli alandan temiz
alana, ozellikle son tuketici icin yliksek risk olusturan gidalarin
muamele edildigi alanlara dogru veya bu alanlann icerisine
akmasini engelleyecek sekilde tasarlanmalidir.




vV vV vV VvV v v v

vV Vv

Zemin/duvar baglantilarinda, borularin baglantilarinda
keskin ve koseli ddnUslerden kagininiz!

Hasarli, gatlak ve kink ylzeyleri onarmadan kullanmaya
devam etmeyiniz.

Gidayla temas eden tUm vyUzeylerin gidayla temasa
uygunlugundan ve temizliginden emin olunuz.

Temizlik ve dezenfeksiyon icin yeterli donanim/techizati
saglayiniz.

Yeterli dogal/yapay aydinlatma ve havalandirma saglayiniz.

Yapay aydinlatmanin gin isigina esdeger olmasina dzen
gosteriniz.

Aydinlatmanin yaniltici ve uygunsuzluklar maskeleyici
bicimde olmasina yol agcmayiniz.

Havalandirma sisteminiz ve is akisinizla kirli alanlardan
temiz alana dogru hava akimina, toz-toprak ve partikdl
girisine neden olmayiniz!

Tuvaletlerin yeterli sayida olmasini ve tuvalet cikiglarinin
direkt Uretim alanlarina agiimamasini saglayiniz.

Lavabolarda ellerin  hijyenik bir sekilde ykanmasi,

kurulanmasi icin yeterli imkan saglayiniz.

SU URUNLERININ ISLENMESI VE PAZARLANMAS

Personel

>

Personelin GstlnG degistirirken 6zel olarak belirlenmis giysi
odasl, bolimU veya dolaplarini kullanmasina, isletmede
calisma kiyafetlerini giymelerine ve taki takmamalarina
dikkat ediniz.

Calisma kiyafetlerinin kirli olmasina hosgdri gdstermeyiniz.

isletmede temizlik ve personel hijyeninden sorumlu kisi
veya Kisiler bulundurunuz.

isyerinde gdrev yapan personelin gida Uretimine engel
olacak bir hastaligi olmadigindan; temizlik ve hiyen
kurallarina uygun davrandigindan emin olunuz.

Kendinizin ve calisanlarinizin bilgilerini taze ve guncel
tutmak icin egitimler diizenleyiniz.

isletmenizde gida hijyeni egitimi alarak kurs bitirme belgesi
almig ¢alisanlarin bulunmasinin yasal zorunluluk oldugunu
biliniz.

Su Temini

>
>

Her zaman kullanima hazir ve yeterli miktarda icilebilir su
olmasini saglayiniz.

Gida Uretiminde, gidayla temas edecek olan yUzeylerin
temizliginde, gida ile dogrudan veya dolayli olarak temas
edecek olan buz Uretiminde icilebilir nitelikte olmayan su
kullanmayiniz!

Balikcilik drdnlerinin yikanmasinda ve muamelesinde, balikgilik
urdinlerinin - sogutulmasinda  kullanilan  buz dretiminde  ve
kabuklular ile  yumusakcgalarin  pisirilmesi sonrasinda  hizl
sogutulmasinda ayrica temiz deniz suyu kullanilabileceginizi
biliniz.

Yangin kontroll, buhar Uretimi gibi gida ile temas
etmeyecek su hatlarini ayrn bir sistemle, diger sular ile
karismayacak sekilde dizenleyiniz.
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Depolama

’ Hammaddeler, ci§ ve tlketime hazir gidalar, temizlik
malzemeleri, gida olmayan materyalleri ayr ayn
depolayiniz.

’ Ozellikle kimyasallarin ve temizlik/dezenfeksiyon arac ve
malzemelerinin tanimlanmis oldugundan ve Kkilitli odalarda
depolandigindan emin olunuz.

} Depoya “ilk giren ilk cikar” kuralini unutmayiniz.

HACCP

’ Tehlike analizi ve kritik kontrol noktalar (HACCP) ilkelerine
dayanan gida ve yem guvenilirligi sistemini kurarak geregi
gibi uygulanmasini saglayiniz.

Ydrdrltikte olan mevzuat geredi bu sizin sorumlulugunuzdur!

’ Tehlike analizi ve kritik kontrol noktalari/HACCRP ilkeleri ile
iyi hijyen uygulama kilavuzlarinin uygulanmasi konusunda
sorumlu personelin yeterli egitimi almasini saglayiniz.

’ “Kritik Kontrol Noktalarinin Tehlike Analizi (HACCP)”
sisteminin ekonomik kaybi en aza indirdigini, gtvenilir ve
hijyenik gida Uretimi araci oldugunu unutmayiniz.

Etiket

’ Urtinlerinizin mutlaka kuralina uygun etiket icermesini
sadlayiniz.
izin

’ isletmeden cikan Urinlerin ~ etiketsiz  olmasina

vermeyiniz.

’ Unutmayiniz: Kuralina uygun etiketleme, izlenebilirligin
temelidir!

Elde ettiginiz drin yasalara gére uyqunsuzsa, Uretim zincirinin
neresinde _yanls _yaptiginizi__bulmal, _dtzeltici _énlemleri
gelistirmelisiniz.

UNUTMAYINIZ!

Uymaniz gereken kurallar kanun, ydénetmelik,
teblig, talimatlar seklinde yayinlanmistir.
Kurallar1 giincel olarak takip etmek sizin
sorumlulugunuzdadir!

Resmi Gazeteyi, Tarim ve Orman Bakanligi'nin Gida Kontrol
Genel Miduriiigd, Balikgilik ve Su Urtinleri Genel Mdirlig’ nin
web sayfalarnini sdrekli takip ediniz.

3. SU URUNLERININ iISLENME TESISLERI
Tesis

’ Tesiste hammaddenin hijyenik bicimde ayklanmasi ve
ic organlarinin hijyenik bigimde c¢ikartimasl icin yeterli
ve uygun mekan; ayrica yeterli sayida sogutucu ve
dondurucu oda oldugundan emin olunuz.

’ Soguk ve donuk muhafaza depolarinda  sicaklik
kontroliinin ve kaydedilmesinin ¢ok 6nemli oldugunu
unutmayiniz.




islenmis Balikcilik Uriinleri

Genel isleyis

Kabuklu ve Yumusakcalarin Pisirilerek Tiiketime Hazir
Hale Getirilmesi

) Kabuklular ve yumusakgalar pisirme iglemini takiben hizla
sogutunuz.

} Kabuktan ayirma veya ylzme iglemini, Grindn bulagmasini
Onleyecek en hijyenik bir bicimde yapiniz.

’ Pisiriimis UrUnleri kabuktan ayirma veya yUzme islemini
takiben hemen dondurunuz.

insan tiiketimine y6nelik balik yagi

’ Hammadde isetmeye gelir gelmez hemen dondurunuz.

Istisnalar: Ancak bitcin haldeki balikgilik Grinleriinsan tiketimine
yonelik balik yaginin hazirlanmasinda dogrudan kullanilacaksa
ve islenmemis balik¢ilik Grdnleri ilgili mevzuatta belirtilen TVB-N
limitlerini ve tazelik kriterlerini karsilamasi kosuluyla, hammadde
ylUklemeden sonra 36 saat icerisinde islenecekse bu kosul
uygulanmayabilir.

P Hammadde ve Uretim sireci agisindan insan tiketimine
yonelik balik yaglarina uygulanan gereksinimleri saglamaniz
halinde, hem insan tUketimine ydnelik balik yagini hem de
insan tuketimine yonelik olmayan balik yagi ve balik ununu
ayni isletmede Uretip depolayabileceginizi biliniz.

’ insan tlketimine uygun olan ve olmayan balk yag,
balk unu hammaddelerinin, Grtnlerinin, materyallerinin
insan tuketimine uygun olanlardan ayr olmasi gerektigini
unutmayin.

SU URUNLERININ ISLENMESI VE PAZARLANMAS

Balikclilik iiriinlerinin depolanmasi/nakli

} Taze balkeilik Grdnlerini, ¢6zUndurdimis  islenmemis
balikeilik Urtnlerini, kabuklulardan ve yumusakgalardan
elde edilen pisirimis ve sogutulmus Urtnleri buzun erime
sicakligina yakin bir sicaklikta muhafaza ediniz.

} Dondurulmus  balikgilik  drinlerinin - tUm  kisimlarinin
depolama ve nakil islemlerinde -18 °C veya daha dustk
bir sicaklikta olmasini saglayiniz. Nakil islemlerinde en fazla
3 °C kisa sureli yukselmelerin tolere edildigini unutmayiniz.

P Konserve gidalarin tretimi igin salamurada biitin olarak
dondurulmus balklarin, -9 °C veya daha dusik bir

sicaklikta muhafaza edildiginden emin olunuz.

’ Sicakliklart stirekli izleyiniz ve kaydediniz.
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SU URUNLERININ ISLENMESI VE PAZARLANMAS

4. CEVRE

Cevresel Etki Degerlendirmesi

Cevresel Etki Degerlendirmesi (CED) goérUst almadan
faaliyete baslamayiniz.

CED  Yobnetmeligi'lne gdére isletmeler henlz faaliyete
baslamadan dnce kapasitelerine gére kapsam disi, CED gerekli
degdildir veya CED olumlu gérdslerinden birini almalidirlar. CED
gorusti alinmadan faaliyete bagslayan isletmelere idari yaptinm
uygulanir.

P isletmenizde CED géristini  yenilenmeden  kapasite
artinmina gitmeyiniz.

Isletmenizde CED gdriisii alinan kapasite (zerinde herhangi
bir artisa gidilmeden ¢&nce CED gdristntn  yenilenmesi
gerekmektedir.

Cevre izni

} Faaliyetinizin “Cevre zni” kapsaminda olup olmadigini
kontrol ediniz.

Isletmenizin faaliyete gecme asamasinda, kapasitenize gére
Cevre [zin Lisans Yénetmeligi kapsamina girip girmedigi kontrol
edilmelidir. Faaliyetiniz ¢evre izni kapsaminda ise Cevre ve
Sehircilik I Mddtirligi’ne basvuruda bulunmaniz gereklidl.
Faaliyetiniz kapsam disi olsa dahi, bunu belgelendirmek lizere
yine Cevre ve Sehircilik I Midirligi’ne basvuruda bulunmaniz
gereKlidir.

Su Uriinlerinin islenmesi tesisleri Cevre Izin Lisans
Yonetmeligi kapsaminda asadidaki sekilde yer
almaktadir;

Ek-2

Madde 7.27 — Su drinleri isleme tesisleri.

’ isletmenizin cevre izni alirken sagladig uygunluk sartlarinda
degisiklik yapmayiniz.

Isletmeniz cevre izni aldi ise, bu izini alrken sagladigi
havalandirma tertibati, atik su aritma altyapisi gibi uygunluk
sartlarinin bozulmas! ¢evre izninin iptaline sebep olabili. Bu
altyapilarda yapilmasi gereken zorunlu degisiklikler icin mutlaka
Il Mudrligind bilgilendirmeniz gerekiidlr.

Atik Y6netimi
’ isletmenizdeki tehlikeli atiklari belirleyiniz.

Gida isleme tesisleri 6nemii tehlikeli atik kaynaklarindandir.
Isletmede kullanilan makinelerden olusan atik yaglar, bos yag
tenekeleri, kullanilan bazi katki maddelerinin bos ambalajlari,
atik elektronik egyalar, atik pil ve akimdllatorler, atik floresan
lambalar gida isleme tesislerinden olusabilecek tehlikeli atiklara
Ornek olarak verilebilir.

’ isletmenizde olusan atiklan kaynaginda ayri toplayiniz.

Farkli karakterdeki atiklar birbirferi ile kanstinldiginda reaksiyona
girebilir veya kontaminasyona neden olarak tehlikesiz
atiklari da tehlikeli hale getirebilir. Atiklarin kodlarina gére ayri
bertaraf tesislerine génderilmesi gerekebili. Bu nedenle Atik
Yoénetimi  Yonetmeligi'ne gdre tesis icinde atiklar mutlaka
ayn depolanmall, tehlikeli ve tehlikesiz karakterdeki atiklarin
karismasi engellenmelidir.




SU URUNLERININ ISLENMES VE PAZARLANMAS

’ isletmenizden olusan atiklarin neler oldugunu belirleyiniz. ’ isletmeniz icin atik yonetim plani hazirlayiniz.

Su drinlerinin islenmesi ve pazarlanmasi tesislerinden  Atik Yonetimi Yénetmeligi'ne gdre atik Jdreticileri olusmasi
kaynaklanmasi beklenen atik ve atik kodlarina érnekler; beklenen atiklarin yilik miktarini, bu atiklarin hangi lisansl
isletmelere teslim edilecegi ve tesis icindeki depolama
kosullarini iceren bir atik yénetim plani hazirlayarak Cevre ve

v.o02 02/ 01 Yikama ve temizlemeden kaynaklanan Sehircilik Il Mdiddirliiklerine onaylatmalidr.
camuriar,
v’ 0202 02 Hayvan dokusu atigl, P Atk - Yan Uriin aynmini yapiniz.
v’ 02 02 03 Tuketime ya da islenmeye uygun olmayan
atiklar, , Atk Yénetimi Yonetmeligi'ne gére bazi Szelliklerin sagh
v 02 02 04 Isletme icerisindeki atik su aritimindan % YONSUml VORSIMSIg! rie Jare baz) oZsuieenn saganmas

halinde atik yerine yan drin degerlendirimesi yapilabili. Bu

durumda bu drdnlerin lisansl isletmelere atik olarak verilmesi
‘_ gerekmez, yan Urln olarak satilabilir. Bu durumun mutlaka
Cevre ve Sehircilik Bakanhgi tarafindan degerlendiriimesi
gerekmektedir.

kaynaklanan atiklardir.

’ Atiklarinizi sadece lisansli isletmelere veriniz.

Atik  Yonetimi  Yénetmeligine gbre atiklar sadece Cevre
ve Sehircilik Bakanhgi tarafindan lisansl isletmelere teslim
edilmelidir.

) isletmenizin yillik atik beyanlarini yapmayi unutmayiniz.

Isletmenizden olusan atiklara ait yillik beyanlarn Cevre ve
Sehircilik Bakanligi  Entegre Cevre Bilgi Sistemi (ECBS)

Lisansi olmayan isletmelere atiklar teslim edilmemeli, yasa disi Gzerinden yapimalar

atik trafigine neden olunmamalir.

" /:

) Ambalaj atiklari icin piyasaya sutren beyanlarinizi yapiniz.

Isletmeler ambalaj malzemesi piyasaya stiren yUkimldligind
karsilamak amaciyla piyasaya sdrdlkleri ambalaj miktarini
beyan etmeli ve buna karsilik gelen geri kazanim hedeflerini
saglamalidir.

) TUketime uygun olmayan atiklari imha ediniz.

Raf 6mri bitmig olmasi veya baska bir nedenle tliketime uygun
bulunmayan atiklar piyasaya sdrllmemeli, imha edilmek (zere
Cevre ve Sehircilik Bakanligi'nca lisanslandirimis isletmelere
teslim edilmelidir.

Su Kirliligi

} isletmelerden kaynaklanan atik sularin limitlerine goére
antilmasini saglayiniz.

Su drdnleri isleme tesisleri Su Kirliligi Kontrolti Yénetmeligi
kapsaminda olup belirtilen limit degerleri saglamalidr.

p@o




SU URUNLERININ ISLENMESI VE PAZARLANMAS

NOTLAR






f @ipardcevrevehijyen , @ipardcevre @ipardcevrevehijyen

) Bu yayin Avrupa Birligi'nin maddi destegi ile hazirlanmistir.
Icerik tamamiyla WYG Turkiye sorumlulugu altindadir ve Avrupa Birligi'nin gdéruslerini yansitmak zorunda degildir.



